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Programma

9:00 - 9:30 Registrazione dei partecipanti

9:30 -10:00 Saluti di benvenuto ed apertura dei lavori
e Prof. Emilio Tibaldi e Prof.ssa Giuliana Parisi, Progetto SUSHIN

e Prof. Amedeo Alpi, Presidente Sezione Centro Ovest Accademia dei Georgofili
e Prof. Nicolo P.P. Macciotta, Presidente ASPA

e Dott.ssa Valentina Cairo, AGER — Agroalimentare e Ricerca

e Dott. Andrea Fabris, Direttore AP| - Associazione Piscicoltori [taliani

10:00 - 10:40 Gli ingredienti SUSHIN

 Valore nutritivo, igiene e sicurezza (Emilio Tibaldi - Universita degli Studi di Udine)
e Sostenibilita ambientale (Silvia Maiolo - PerfectFood Srl)

10:40 - 10:50 Pausa

10:50 - 12:00 La risposta di trota, orata e spigola alle diete SUSHIN in condizioni

controllate
e Prestazioni zootecniche, economiche ed ambientali (Filippo Faccenda - Fondazione
Edmund Mach; Gloriana Cardinaletti - Universita degli Studi di Udine)
e Immunita e salute intestinale (Basilio Randazzo - Universita Politecnica delle Marche)
e Microbiota intestinale (Francesca Fava - Fondazione Edmund Mach)

12:00 - 12:30 Le diete e i pesci SUSHIN in azienda
e Crescita, salute e benessere animale (Giovanna Marino e Tommaso Petochi - Istituto
Superiore per la Protezione e la Ricerca Ambientale)

12:30 -14:00 Pausa

14:00-15:00 Il prodotto ittico SUSHIN
e Qualita: cosa arriva nei nostri piatti? (Giulia Secci — Universita di Firenze; Domitilla Pulcini -
Consiglio per la Ricerca in Agricoltura e Analisi dellEconomia Agraria)
e Sicurezza chimica e microbiologica (Francesco Pomilio e Gianfranco Diletti - Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Abruzzo e del Molise)

e Cosa ne pensano consumatori e mercato (Federico Nassivera — Universita degli Studi di
Udine)

15:00 - 16:30 forum: SUSHIN from farm to fork, la filiera si confronta
o Modera Valentina Tepedino (EuroFishMarket)
o Partecipa Andrea Fabris (API)
e Team SUSHIN risponde Emilio Tibaldi (UNIUD), Giuliana Parisi (UNIFI), Ike Olivotto (UNIVPM),

Filippo Faccenda (FEM), Giovanna Marino (ISPRA), Luca Buttazzoni (CREA), Francesco Pomilio
(IZSAM)

Seguici su Zoom
https://zoom.us/j/95991771543?pwd=QO0FnSmpxdDFpM3pPb1RHZNnZkbGhOUT09



