
Le Eccellenze agroalimentari del Friuli Venezia Giulia 
e le Eccellenze accademiche dell’Università degli Studi di Udine 
a Friuli Doc 2019
DAL 12 AL 15 SETTEMBRE 
Piazzale antistante Palazzo Florio - via Palladio, Udine
Cene a tema a base delle eccellenze del territorio, showcooking, degustazioni guidate, convegni ed incontri

PROGRAMMA
GIOVEDÌ 12 SETTEMBRE
ore 20.00 cena a base di produzioni locali, kmzero e biodiversità del Fvg in abbinamento a vini autoctoni (su prenotazione)

VENERDÌ 13 SETTEMBRE
ore 10.30 degustazione guidata gratuita di olio extra vergine di oliva (evento su prenotazione)
ore 18.00 presso Sala Florio “Agricoltura innovativa e sostenibile” finale regionale premio Oscar Green 2019
ore 20.00 cena a base di produzioni locali, kmzero e biodiversità del Fvg in abbinamento a vini autoctoni (su prenotazione)

SABATO 14 SETTEMBRE
ore 17.00 presso Sala Florio “Le farine locali e la panificazione. Scopriamo il valore del km zero: come riconoscere il pane fresco”
ore 20.00 cena a base di produzioni locali, kmzero e biodiversità del Fvg in abbinamento a vini autoctoni (su prenotazione)

DOMENICA 15 SETTEMBRE
ore 17.00 presso Sala Florio “Conosciamo la Biodiversità contadina? La prima esposizione dei Sigilli Fvg di Campagna Amica”
ore 20.00 cena a base di produzioni locali, kmzero e biodiversità del Fvg in abbinamento a vini autoctoni (su prenotazione)

Costo della cena € 30. L’intero incasso verrà devoluto in beneficienza

TUTTI I GIORNI
Vendita Taglieri solidali realizzati in legno massello di purissimo Abete bianco, proveniente dalle foreste del Comune di Claut (nel 
Parco delle Dolomiti friulane, patrimonio mondiale dell’Unesco). Per ogni tagliere venduto un euro sarà devoluto al sostegno di un 
progetto proposto dal Comune di Forni Avoltri, comune più danneggiato dalla tempesta Vaia, legato alla ricostituzione boschiva in 
funzione didattico-naturalistica.

PER INFO 
E PRENOTAZIONI
Tel. 366.5722897
Tel. 366.5306250
campagnamica.fvg@coldiretti.it
friulivg@coldiretti.it


